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販売施

旬の果物をふ
んだんに使っ
たパフェやス
ムージーが楽
しめる〝福島
県産フルーツ
の専門店〟

自社製粉工場
直送の〝挽き立
て〟の粉を使用
した、生麺が
絶品と評判

職人が熟練し
た技で陶器を
焼き上げます

国指定の伝統
的工芸品の製
作を体験

〝請戸漁港直
送〟の地魚な
ど、新鮮な旬
の魚介をふん
だんに使った
和食が楽しめ
る食事処

新鮮な野菜や海産物から、
「道の駅なみえ」限定商
品や特産品まで、品ぞろ
えは約2,000種類

窯元ごとに丹精を込めて
製作した作品の数々

搾りたての日本酒や酒
のつまみを楽しめます

約30種類の焼き立ての
パンや、季節ごとに旬の
素材を生かしたソフトク
リームが楽しめます

問 産業振興課商工労働係　℡ 0240（34）0247
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常磐自動車道 浪江ＩＣから車で約10分
ＪＲ常磐線 浪江駅から徒歩約15分

地酒エリア（酒蔵）

日本酒販売
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大堀相馬焼
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道の駅なみえ（全体図）

……………… 酒蔵見学コーナー ………………
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建物南側をガラス張りにし、自然の光をふんだんに取り
入れ開放的な空間に。
窓際には窯元ごとの陶器が並べられ、夜はライトアップ
によって鮮やかに輝きます。

建物南側をガラス張りにし、自然の光をふんだんに取り
入れ開放的な空間に。
窓際には窯元ごとの陶器が並べられ、夜はライトアップ
によって鮮やかに輝きます。
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〝軌跡〟はここから加速する

　浪江町の〝復興のシンボル〟「道の駅なみえ」が、新たに「地場産品販売
施設」を加え、３月20日（土・祝）にグランドオープンを迎えます。また、既
存エリア「地域振興施設」には、全国の道の駅で初めて、「無印良品」が
オープンします。

道の駅なみえ 施設概要
● 所 在 地：
【地域振興施設】
　福島県双葉郡浪江町大字幾世橋字知命寺60
【地場産品販売施設】
　福島県双葉郡浪江町大字幾世橋字知命寺40
 ● 営業時間：
　10時～18時 （施設により異なります）
 ● 駐 車 場：
　128台（大型車：22台、小型車：103台、
　身障者・妊婦用：3台）（24時間利用可能)
 ● ト イ レ：
　男性用・女性用・多機能トイレ完備
　 (一部、24時間利用可能)
 ● 管理・運営：
　一般社団法人まちづくりなみえ
　 (　 0240（23）7121（代表）)

　全国で初めて、「無印良品」が道の駅
に出店します。これは、令和２年11月
20日、浪江町と、国内外に「無印良
品」を展開する株式会社良品計画が協働
して、地域の発展や活性化を推進するた
めに締結した連携協定に基づくものであ
り、町民の皆さんをはじめ、地域住民の
〝暮らしのよりどころ〟となることが期
待されます。
　約160平方メートルの売場面積を有す
る店舗には、食品や日用品、衣料品ま
で、幅広い年齢層の日々の暮らしに
役立つ、数々の人気商品が並びます。℡

３
月
20
日
「
道
の
駅
な
み
え
」グ
ラ
ン
ド
オ
ー
プ
ン

（土・祝）

無印良品
 道の駅なみえ店（仮称）

　「道の駅なみえ」に新たに誕生した「地場産品販売施設」は、浪江町が誇る産品である「大
堀相馬焼」や「日本酒」を販売するほか、〝走り駒〟の絵付けなど、陶芸を体験することがで
きたり、搾りたての日本酒を味わったりすることもできる、浪江町の歴史や文化に触れられ
る「体験型商業施設」です。
　大堀相馬焼エリア　
　熟練した職人の指導の下〝世界に一つだけの大堀相馬焼〟を作ったり、窯元が丹精を込め
て製作した〝珠玉の逸品〟を購入したりすることができます。
　地酒エリア（酒蔵）
　酒蔵では、一年を通じて仕込みを行う〝四季醸造〟を採用。〝春夏秋冬〟を問わず、搾りた
ての日本酒を提供します。また、精米や仕込み、瓶詰まで、酒造りの工程を見学できるコー
ナー、手頃な価格で豊富な銘柄の中から少量ずつ試飲できるコーナーも併設しています。
　さらに飲食コーナーでは、日本酒をはじめ、酒かすを使った加工品や酒のつまみなどを用
意して、皆さんをお待ちしています。
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